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PROLOGO

Al efectuar una mirada retrospectiva de la Tecnologia de los Ali-
mentos es evidente que en estos tltimos afios, ha cambiado en for-
ma sustancial. La industria ha evolucionado tanto que genera una
preocupacion constante de actualizaciéon de conocimientos en los pro-
fesionales.

Esta preocupacion es lo que he querido plasmar en esta obra, vol-
cando mi experiencia en la industria de los alimentos. Los lectores
dispondran de un material interesante; quienes se inician en estos
temas encontraran aportes técnico-cientificos para comprender las
técnicas que en nuestros dias las empresas aplican a sus proyectos;
quienes ya tienen conocimientos rescataran informaciones que no se
encuentran habitualmente en otras publicaciones, pues esta obra se
trata de un aporte personal de la experiencia recogida en la practica
profesional.

Los alumnos de Tecnologia Alimentaria, especialmente de la Fa-
cultad de Bromatologia de la Universidad Nacional de Entre Rios,
encontraran en esta obra el material necesario para disparar inquie-
tudes en su proxima vida profesional, como asi también para com-

pletar su formacion.
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